Te og slumretappe, tak!

36

Godvinterspise. En kande te hertil. For
eksempel sort Ceylon.

Til 4 personer

1stortlog

1spsk.salt

2 tsk hvid balsamico

1 tsk. sukker

En handfuld frisk koriander
5 spsk. cremefraiche 18%

2 spsk. Dijonsennep

2dlrevet emmentaler

Salt og peber

8 skiver lyst eller grahamsbrgd
smgr

8 skiver let roget eller kogt skinke

Skar Igget i tynde skiver,og komien
skal.

Dryssalt over,og vend rundt. Lad sta
i 15 minutter.

%)Lay/e mensiewr med log
P 7
(y Loriander salat

Knus og kram lgget, og skyl saltet
grundigt fra.
Vend lgg med balsamico og sukker.

Satovnen pa 225 grader.
Rgrcremefraiche med sennepienskal.
Vend osten heri og smag til med lidt
salt og peber.

Smgr smgr pa den ene siden af alle
skiver.

Laeg fire skiver brgd med smgrsiden
nedad pd en bradepande med bage-
papir.

Fordel osteblandingen pa de fire ski-
ver brgd.

Legskinke heroverogluk medresten
af bradet.

Denne gang skal brgdet have smgrsi-
den opad.

Pres sandwichen sammen med en pa-
let.

Stil brgdeneiovnen og bag dem godt
gyldne og spragde.

Begynd at holde gje efter 10-12 mi-
nutter.

Vend korianderblade med lgg og kom
salaten pd devarmecroque monsieur,
og server.

NEM ISTE

Den bedste ognemmesteiste far
manved athaldevarm tedirekte
over isterninger. Brug gerne en
kraftig, sort smabladet te med
lidt citron.

dil
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